Oklé des Champs a quatre podles connectés

entre eux qui se trouvent sur le lieu.

Conserverie artisanale
Comme le bien manger et le
respect de la saisonnalité est
important pour nous, nous créons
des conserves a partir de fruits
et de légumes de mardichers-
éres locaux en y ajoutant une
pointe doriginalité par le biais
d'épices ou d'association hors du
commun. Nous vous proposons
par exemple des tartinades, des
confitures, des potées ou des
chutneys. Nos points de vente
sont sur okledeschamps.com

Traiteur

Un petit événement
(max 25 personnes) :
une féte
d'entreprise, un
anniversaire (on peut
méme vous faire une
animation pour les
enfants...), hous vous
proposons un service
de qualité, adapté a
vos envies, avec des
produits locaux et de
saison.

Ateliers Nature

Par le biais d'ateliers ludiques et pédagogiques, vous
pourrez découvrir la richesse de la biodiversité de notre
oasis : différents concepts de la permaculture sont

ateliers Nature - gite écologique
conserverie artisanale - traiteur

AGENDA
DES ATELIERS NATURE
2025

expérimentés, comme le mandala des aromatiques
entretenu par des cochons d'Inde.

Infos et tarifs sur www.okledeschamps.com

Gite écologique

Au cceur de la nature du Périgord vert,
of frez-vous une escapade ressourgante dans
un cadre respectueux de lenvironnement.
Profitez dun lieu idyllique pour vous
reconnecter avec la nature.

Réservations :
06 44 20 08 61 okledeschamps@hotmail.com

61 rue Eugene Le Roy, 24450 La Coquille




1T W\ g ¥ (WChasse aux ceufs pour les grands |

(Adulte/des 14ans) sur réservation 12€
Il n'y a pas de raison pour que ce soit que les petits qui s'‘amusent !
Bienvenus a tous ceux qui veulent mettre leur cerveau au défi avec
une vraie chasse aux ceufs, difficile et rigolote et des énigmes a
résoudre. Vin chaud bien mérité a la fin !

Dim. 18 mai 15h Atelier Pesto sauvage

(Adulte/dés 14ans) sur réservation 10€
Fabriquez votre propre pesto avec des plantes sauvages

comestibles glanées sur place.

Dim. 29 juin 14h
(Tout public) entrée libre
Venez découvrir notre oasis de biodiversité a la Coquille. Au
programme, visite de notre mandala des médicinales ou les allées
sont tfondues par des cochons d'Inde, mise en avant de nos
conserves artisanales (qui seront a goliter), jeux et expériences
permacuturelles. Restauration possible sur place. Concert d'un
groupe local.

Bonne ambiance garantie !

Sam. 27 sept. 14h BEE to be

(Tout public) entrée libre
Les abeilles seront a I'honneur lors de cette journée durant laquelle
des apiculteurs-rices professionnels-les vous parleront des soins a
prodiguer a ces magnifiques insectes et comment le miel est
fabriqué. Au programme, conférences, ateliers pour tous les dges,
dégustation et vente de produits artisanaux autour des abeilles.
Petite restauration sur place avec le miel, bien siir |
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Sam. 04 octobre 15h-17h - NIRRT

(8 ans - 12 ans) eP sur réservation 8€
Pars a la recherche du trésor perdu de Revali | Tu auras des
énigmes a résoudre et des épreuves a traverser pour trouver le
coffre au trésor. :

Une collation est prévue.

Féte d'Halloween

(Tout public) entrée libre
Au programme, jeu de piste effrayant dans le noir (pour se faire un
peu peur ! dés 14 ans), sculpture de courges, grimages, contes noirs,
dégustation de soupe au coin du feu. Petite restauration sur place.

Brunch fermier

sur réservation des 12ans 20€

Dim. 25 mai 10h

Dim. 15 juin 10h

Dim. 13 juillet 10h
Dim. 24 aoiit 10h

Dim. 14 septembre 10h

Un menu riche et varié avec des produits du terroir. Régalez vos
papilles avec des gourmandises tant salées que sucrées, le tout
dans une ambiance champétre.

tout est inclus

Comme ces ateliers se déroulent a l'extérieur, en
cas de météo défavorable, ils peuvent étre annulés
ou repoussés. Pour plus d'information, merci de
consulter notre site www.okledeschamps.com




